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Menu a tema:
Prenotazione (Tel. 335 598 559 6)

A cura degli CHEF
delFORMONT”di VILLADOSSOILA
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LA GUGINA PROPONE: W\%ﬂ
‘15

Insalata di Polpo e Patate ‘ \
alla Portofinese Bt %\N&E

Al

Gnocchetti di patate novelle
al ragu di mare

Filetto di Branzino cotlo sulla
pietra al verde aromatico

Per tutto
il periodo della festa
¢ inoltre disponibile
il “Menu fisso”
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Menu a tema:
Prenotazione (Tel. 335 598 559 6)

A cura degli CHEF
del “FORMONT” di VILLADOSSOILA
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LA CUCINA PROPONE:
“WALSER FE OSSOLANA”

Insalata di Gamberi Aurora

Pasta e Bajan Rustii

Cosciotto di maialino allo spiedo
con miele e noci

Per tutto
il periodo della festa
¢ inoltre disponibile
il “Menu fisso”
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Menu a tema:
Prenotazione (Tel. 335 598 559 6)

A cura degli CHEF
del “FORMONT” di VILLADOSSOIA
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LA CUCINA PROPONE PRANZO FE CENA:
“TIPICA PIEMONTESE” oo

PRELD |

Antipasto della valle del Rosa &\%%“

)

Risoltto al Bettelmatt e Prunent * ‘3

Ry

Bocconcini di Capriolo e Camoscio E%ﬁ\\ﬁ
all’ossolana con purea di patale

Per tutto
il periodo della festa
¢ inoltre disponibile
il “Menu fisso”
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Menu a tema:
Prenotazione (Tel. 335 598 559 6)

A cura degli CHEF
del “FORMONT” di VILLADOSSOILA

LA CUCINA PROPONE:
“LA CREDENZA OSSOLANA™

Crudo vigezzino con pane
nero e miele

Antichi Gnocchi Ossolani

Tagliata di Bruna Alpina
con crescione di ruscello

Per tutto
il periodo della festa
¢ inoltre disponibile
il “Menu fisso”



